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11.

12.

13.

14.

15.

23.

24,

25.
26.

27.

28.

FONDUE AUX LANGOUSTINES 14.00

ASSIETTE ITALIENNE 14.50
SCAMOZZA 15.50
Au foie gras sauce porto.

SALADE DE CHEVRE CHAUD 16.00
SALADE PINOCCHIO 16.00

Roquette, Mozzarella, Poivrons Grillés,
Anchois marinés

CARPACCIO « TOI ET MOI » 17.00
Thon, Espadon, Pleurotes, Cdpres.

RAVIOLI DU CHEF 16.00
Saumon fumé, Scampis, Asperges,
Safran.

PASTA CAPRESE
Roulade de pdte aux Aubergines,
Courgettes, Tomates, Mozzarella,
Mascarpone.

RAVIOLI BOSCAIOLO 16.00
Champignons, Artichauts, Sauge,
Huile de Truffe.

TORTELLINI BOSCAIOLO 16.00
Champignons, Artichauts, Sauge,
Huile de Truffe.

TALGIATELLE A LA SCAMOZZA 16.00
Scamozza : Mozzarella fumée.

16.00

ESCALOPE SCAMOZZA 17.00
Jambon de Parme, Mozzarella fumée,
Champignons, Estragon, Poivrons
Rouges.

ESCALOPE DE VEAU AUX CEPES 18.00

CARRE D’AGNEAU AU ROMARIN 19.50

TAGLIATA FIORENTINA 19.50
Roquette, Parmesan.

NOISETTE DE VEAU CARNACINA 20.00
Champignons des bois, Artichauts,
Polpa di Truffe.

FILET PUR BGEUF DU CHEF
Sauce Gorgonzola et Epinards.

25.00

10.

16.

17.

18.

19.

20.
21.
22,

29,

30.
31.

32,

33.

SCAMPIS PAOLINO 17.50
Sauté de Scampis, Tomates fraiches,
Roquette, Huile de Truffe, Pignon.

SCAMPIS HARMONIE 17.50
Sauté de Scampis, Fenouil, Creme de
Limoncello, Saumon fumé.

CALAMARS MAISON 18.00
GAMBAS PROVENCAL 22.00
LINGUINE ROYALE 17.00
Gambas, Roquette, Pleurotes,
Huile de Truffe.
LINGUINI 17.00
Aux scampis et courgettes.
TRIO BRUNETTO 17.00

Roulade Caprese, Ravioli du Chef,
Tagliatelle Royal.

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS 18.00
RISOTTO AUX FRUITS DE MER 19.50

RISOTTO AUX SCAMPIS 19.50

TAGLIATELLE ASTICE 20.00
Chaire d’Homard, Pleurotes,
Champagne, Foie gras truffé.

SAUMON 18.00
A la creme d'echalotes et pointes
dasperges.

THON ROSSINI 24.00

FILETS DE SOLE DU MARINIER 24.50
Créme d’Echalotes, Pointes d’Asperges,
Crevettes grises, Pates Noires.

FILETS DE DAURADE ROYALE 25.00
Foie gras et scamozza (scamozza :
mozzarella fumée).

TRIO DE POISSONS GRILLES  25.00

Entrées
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